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| Rote Je Topf
Salattomate MRS
{ JFerline F1“

Schmackhafte Freilandtomate
,Ferline F1” ist beeindruckend wider-
standsfahig gegeniiber der gefiirchte-
ten Braunfaule. Auch die Fusarium oder
Verticilliumwelke kann ihrwenig anha-
ben. Die sehr schmackhaften Friichte
sind tiefrot und um die 150 g schwer.

Freilandgurke
»Konsa”
Bitterstoffreie Freilandgurke
Sie hat dunkelgriine, glatte zylindrische
Friichte mit kleinem Kerngehause.

Als Salat oder Senfqurke zu verarbeiten.
Sehr ertragreich und widerstandsfahig.

Laufend alle drei bis vier Tage ernten.

Zuckertomate
+Pepe F1”

SiiBe Minis!
Diese friih und reich tragende Sorte
produziert 30— 50 kleine Geschmacks-
bomben pro Rispe. Die kleinen Friichte
mit einem Gewicht von ca. 15 g haben
einen siiBen, hocharomatischen Ge-
schmack.

i

Woussten Sie schon?

- dass die Veredelungsstelle nicht in die Erde gehi)'rt?
- dass Sie die ersten Schlangengurken entfernen miissen?
- was ,,Ausgeizen" bedeutet und wie es geht?

 frisc

Bevorzugt warme, sonnige Standorte. |

"
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Unser veredeltes Gemiise - Jetzt mit ausfiihrlicher Kulturanleitung an jeder Pflanze!

einfach
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»Jenusbrust” |
Wiirzig & Aromatisc

Das Fleisch ist saftig und leicht sauerlich.
Die ertragreichen Pflanzen sind wenig
krankheitsempfindlich. Sie bringt den
hdchsten Ertrag, wennsie eintriebigauf-
gebunden wird und einen sonnigen
regengeschiitzten Standort hat. Kultur
“ im Gewachshaus ist anzuraten.

Zucchini Je Topf
Defender” F1 MEEZ S

Eine frithe Zucciniart,
zu ernten.

Defender F1 ist sehr leicht.

| Kirschtomate
Black Cherry

Naschgemiise mit
fruchtig samtigem Geschmack.

Die hocharomatischen Friichte brau-
chen etwas mehr Warme als andere
Sorten. Ein Platz im Gewdchshaus
, tragt dem Rechnung.

[l Pl |

die einen sehr guten Ertrag an festen,
kréftig griinen Friichten liefert. Einfach

Sie ist auBerordentlich resistent gegen
den Gurkenmosaikvirus. Der Anbau von

|

Freilandtoma-
te ,Sunviva“
Die Freilandtomate Sunviva
hat leuchtend gelbe Friichte. Sie ist
besonders saftig und hat ein starkes,
fruchtiges Aroma. Die Pflantze ist sehr
robust und fiir den mehrtriebigen un-
geschiitzten Freilandanbau geeignet.
Sie sollte regelmdBig ausgegeizt und
hochgebunden werden.

i

Grof3e

Salattomate
»Maestria F1“
Platzfest & Aromatisch

Diese sehr robuste Sorte mit hohen
Ertrdgen ist resistent gegen Kraut- und
Braunféule und verschiedene Viruserkran-
kungen.Damitist sie hervorragend fiir das
Freiland geeignet. Die groRen Friichte, ca.
180 g, sind intensiv im Geschmack.

Erdbeer-
tomate

~Romello”
Das gab es noch nie
Freilandtaugliche Mini-Pflaumento-
mate mit auBergewdhnlicher Wider-
standskraft gegen Braunfaule und
Platzen. Dadurch wird die Tomaten-
pflege kinderleicht.

| (o d
Buschbohne
»Ying Yang”
Interessant
gezeichnete Buschbohne

Sie sollte am besten auf einem sehr
sonnigen Beet stehen.

Die Bohne mag humusreichen, lockeren
und durchldssigen Boden.

... SO GIBT'S DIE
TOLLSTEN FRUCHTE!

BIO-GEMUSE- UND
TOMATENERDE &

Wir erkléren dies und einiges mehr in der Kulturanleitung.

L Kirschtomate
»Sungold F1“
Super siiB!
Die tieforangeroten Friichte sind rekord-
verddchtig sii (Brix9,1) und kréftig aro-
matisch. Bestnoten gibt es auch fiir den
Ertrag. Sehr wiichsige und gesunde Sor-
te, die schnell Ernte bringt. Beste Cherry-
tomate (Fruchtgewicht ca. 20 g) fiir Frei-
land oder kaltes Gewéchshaus.

Stabtomate

,Previa F1”
Freilandtomate
Sehr aromatische, herzhafte, runde
Friichte. Friihe Reife und hohe Ertré-
ge. Friichte 80 bis 110 g schwer mit
angenehm weicher Schale. Sehr
braunfauletolerant und resistent ge-
gen mehrere Tomatenkrankheiten.
Freilandtauglich.

Snackgurke
,Badem F1-
Rimoni F1“
Idealer Snack!
Nur10bis12 cmlang, passt ganzin die
Brotdose. Frischer Gurkengeschmack,
reichtragend und sichere Ernte.
,Badem F1“ hat eine vergleichsweise
gute Kaltetoleranz. Die Veredlung
macht die Pflanzen robust.
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Schlangen-
gurke

I Fitness F1*, knackig & lecker!
Die beliebte Sorte m. friihem Fruchtan-

#
|
Veredelt

satz u.hohem Ertragspotential. Schlan-
ke, glatte und dunkelgriine Friichte oh-
ne Samen — nur leckeres, bitterstoff-
freies Fruchtfleisch! Auch im ungeheiz-
ten Gewdchshaus hohe Ertrage durch
qgute Kéltetoleranz. Mehltau-Resistent.

Minigurke Je Topf
JAlamirF1“  MSEJ2S
Robust &

Ertragreich!

‘ Gut geeignet fiir Friihjahrs- und Herbst-
|~ anbau mit hohem Ertragspotential.
Dunkelgriine Friichte ca. 20 cm lang —
mit leckerem Gurkenaroma! Auch im
ungeheizten Gewachshaus hohe Ertra-
ge durch gute Kaltetoleranz.

Cocktail-Tomate

JeTops
~Sweet Cherry” SR €
Die veredelte

Cocktail- oder Kirschtomate
bildet lange Trauben mit sehr aromati-
schen kleinen roten Friichten.

[l I

Tomatenkrankheiten.

|
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Veredelt

ck

zeiten: 4)
hr : Sa. 8.30~18.00 Uhr ‘

A

Diese Sorte wachst schnell, bringt hohe
Ertrage und ist resistent gegen viele o=

*,

11tr.0,33 €

BIO TOMATEN- &
 GEMUSE-
FLUSSIGDUNGER

P-PREIS!

TOMATE
HARZFEUER
Topf @9 cm

099€

solange der
Vorrat reicht!” !



GEMUSELUST

STANDORT:

Allen Tomatenformen gemeinsam ist das hohe Warme- und
Lichtbedirfnis. Besonders gut gedeihen sie im Gewdchshaus
oder vor einer Stidwand. Ein Regenschutz ist glinstig, weil die
Pflanzen dann nicht so leicht an Kraut- und Braunfaule erkran-
ken. Tomaten sind Starkzehrer und bevorzugen einen reichlich
mit Nahrstoffen versorgten Boden. Ideal ist es, Kompost oder
gut verrotteten Mist einzuarbeiten. Als Nahrstoffquelle eignen
sich aber auch organische Diingemittel. Schnell verfiigbare
mineralische Diinger sollten erst unmittelbar vor der Pflanzung
ausgebracht werden, damit sie durch Niederschlage nicht aus
dem Wurzelraum ausgewaschen werden und letztlich im Grund-
wasser statt in der Pflanze landen.
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Warme und Licht
Regenschutz
reichlich Nahrstoffe
Kompost oder gut verrotteter Mist
mineralische Diinger sollten erst unmittelbar
vor der Pflanzung gegeben werden




Tomaten-Pflanzung

UNSERE TIPPS

Pflanzung

Tomaten vertragen keinen Frost. Ins Freie werden sie deshalb erst
Mitte Mai nach den Eisheiligen gesetzt. Im Gewachshaus kann

einen Monat friiher gepflanzt werden. Die Jungpflanzen werden tief
gesetzt, bis zum Blattansatz, damit sich am Spross zusatzliche Wur-
zeln bilden. Der Abstand betrdgt in der Reihe 50-80 cm. Veredelte
Sorten, die zweitriebig gezogen werden, bendétigen entsprechend

hr Platz. .
mehrFatz Kein Frost

Tief einpflanzen
Veredelte Pflanzen mit zwei Trieben ziehen
Stiitze erforderlich

Zum Stutzen werden neben die Pflanzen Holz- oder spezielle
Tomatenstdbe aus Metall gesteckt. Letztere haben den Vorteil, dass
die Pflanzen nicht angebunden werden miissen, sondern selbst in
den Windungen Halt finden. Alternativ kdnnen Tomaten an Drdhten
oder Gittern befestigt werden. Praktisch sind auch Schniire, die von
einem Haltedraht herabhdngen. Das Band wird nur einmal mit einer
losen (!) Schlinge am Haupttrieb befestigt, mit zunehmender Lange
wird der Neutrieb einfach mit dem Faden umwickelt und erhilt so
Standfestigkeit. Zum Binden und als Schniire verwendet manch
findiger Hobbygartner alte Seidenstriimpfe. Weil sie weich und
dehnbar sind, werden damit Scheuerstellen und Verletzungen an

den Trieben vermieden.



Griine Tomatenmarmelade

Was tun mit den letzten
griinen Tomaten?

Unreife Tomaten im Herbst ins Haus holen.
Abgedunkelt in einer Papiertiite oder unter
einen Geschirrhandtuch reifen sie nach
und werden rot. Griine Tomaten enthalten
eine gesundheitsschadliche Substanz, das
Solanin. Dieser Stoff wird nur durch den
Reifeprozess abgebaut und nicht durch Ko-
chen zerstort. Griine Tomaten sind deshalb
nur in geringen Mengen vertraglich und
sollten nicht kiloweise’ verzehrt werden. In
kleinen Mengen sind griine Tomaten jedoch
normalerweise unbedenklich.

Es gibt zahlreiche Rezepte fiir Marmelade
oder schmackhafte indisches Chutneys aus
griinen Tomaten (z.B. im Internet).

Tomaten - gratiniert

4 Fleischtomaten
8 Knoblauchzehen, gehackt
50ml kalt gepref3tes Rapsol
100g Semmelbrosel

Salz und Pfeffer
2 Stangel Petersilie, gehackt

Die Farce anmischen:

Knoblauch, Ol, Semmelbrosel, Salz, Pfeffer,
Petersilie mischen, so dass ein dickflussiger
Brei entsteht, der nicht wedflie8t. Abhangig
von der Feinheit der Semmelbrosel mehr
oder weniger Olivendl verwenden. Jetzt
werden die Tomaten quer geteilt, mit der
Schnittflache nach oben in eine gefettete
Auflaufform nebeneinander gegeben. Die
Farce darauf verteilen, und im heilen Ofen
bei 200 Grad etwa 20 Minuten backen. Die
Tomaten sind gar, wenn die Farce eine brau-
ne Kruste bildet.
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Entfernen der '
Nebentriebe:
Entgeizen
Nachdiingung

RegelmadBiges GieBen

Bei der Befruchtung helfen

Im August Triebspitze
kappen

Im Herbst
Folienhaube zur
Reifeforderung




Physioloischer Schaden

% 4. . i

Die Blutenendfaule entsteht
durch Kalziummangel in den
Friichten. Es handelt sich um
eine physiologische Stérung (un-
glinstige Wetterbedingungen),
denn die Béden enthalten in der
Regel geniigend Kalzium.

Fruchtrisse
physiologische Stérung

Fruchtrisse entstehen bei stark
schwankendem Wasserangebot:
Schadbild:

Die Friichte reif3en halbkreis-
formig auf. Entstehen die Risse
an jungen Friichten, vernarbt

Schadbild: Auf den Friichten ent-
stehen im Bereich des ehemali-
gen Blutenansatz beigebraune,
relativ feste Flecken. Ursache ist
Kalziummangel.
GegenmaBnahme: Trockenheit ver-
meiden. Eine Kalziumdiingung

das Gewebe. Die Risse beein-
trachtigen nur das Aussehen der
Friichte, nicht den Geschmack.
Gegenmalinahmen:
gleichmaBig gielBen

ist zwecklos, da der Mangel nur
durch eine ungiinstige Kalzi-
um-Verteilung in der Pflanze
verursacht wird.
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Pflanzenschutzhinweise:
Die wichtigste Pflanzenschutzmag-
nahme bei Tomaten ist Vorbeu-

gung. Dadurch lisst sich viel Arger

mit Schaderregern vermeiden. Mit
gutem Anbauerfolg kann gerechnet
werden, wenn die folgenden Punkte

beachtet werden:







Besonders robust und ausgesprochen so das gesamte Wachstum. Einige Erre-
wlichsig sind die veredelten Tomaten. Sie ger suchen aber nattirlich nach wie vor
sind in der Regel mit allen oben genann- die Tomatenkulturen heim. Wir stellen die
ten Resistenzen ausgestattet. Die Unter- wichtigsten vor.

lage bildet krdftige Wurzeln und fordert
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Der Feind in meinem Garten:

Tierische Schaderreger

Tomaten werden durch tierische Schad-
erreger wenig beeintrachtigt.

Im Gewachshaus treten gelegentlich wei3e
Fliegen auf. Sie konnen mit Hilfe von Gall-
wespen bekampft werden. Die Nitzlinge
sind im Fachhandel zu bestellen.
Gelegentlich finden sich auch die typischen
weil3en Fral3gange von Minierfliegen auf
den Blattern. Die Schaden halten sich in
Grenzen.

Von Lausen werden Tomaten nicht gerne
heimgesucht. Meistens ist der Befall so ge-
ring, dass die natiirlichen Gegenspieler (z.b.
Marienkafer und deren Larven) mit ihnen
fertig werden.

Fir Thripse sind Tomaten ebenfalls keine
begehrte Wirtspflanze, nur der kalifornische
Blitenthrips lasst sich gelegentlich auf To-
maten nieder, was an einer wei3en Spren-
kelung der jungen Blatter zu erkennen ist.

Weile Fliegen
Minierfliegen
Lause meist kein Problem
Kalifornische Bliitenthrips gelegentlich ein Problem
Niitzlinge einsetzen




GEMUSELUST

Gurken sind normalerweise einhausig, mit weiblichen und
mannlichen Bliten in verschiedenen Blattachseln derselben
Pflanze. Die modernen, ertragssicheren Sorten der Salatgurken
bilden aber nur noch weibliche Bliten aus und benétigen zum
Fruchtansatz keine Befruchtung. Entsprechend entwickeln sie
keine Samen, sondern nur leckeres, bitterstofffreies Frucht-
fleisch.

Ein nicht zu unterschatzender Vorteil unserer Schlangengurken Schlangengurken nurim
besteht in der Resistenz gegeniiber Mehltau. AuBerdem sind Gewichshaus

sie relativ kaltetolerant und gedeihen deshalb im ungeheizten . . _
Gewachshaus ausgesprochen gut. Die Veredlung auf eine wiich- Moderne Sorten sind rein weiblich
sige Unterlage macht die Pflanzen robust und verhindert das Wichtig: Mehltau-tolerante Sorten
Auftreten diverser bodenblrtiger Krankheiten. Veredelte Pflanzen sind robuster

Warme- und Wasserbediirfnis
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Gurken Standort:
UNSERE TIPPS

STANDORT:

Schlangengurken haben ein ausgesprochen hohes Warme-
und Lichtbediirfnis und benétigen unbedingt einen war-
men Platz im Gewachshaus. Zug wird nicht gut vertragen,
weil die gro3en Blatter im Wind leicht austrocknen. Hohe
Luftfeuchtigkeit ist ideal, vor allem, wenn es heil3 ist. Wer
im gleichen Haus Tomaten kultivieren mochte, kann den
Gurkenbereich mit einer diinnen Folie abhangen. Dadurch Kein Frost mit unter 12 °C
lassen sich beide Kulturen mit ihren unterschiedlichen Keinen Zug & hohe Luftfeuchte
Anspriichen ganz gut in einem Haus vereinigen: Die Gurken
stehen windgeschitzt und fiir die Tomaten kann eine gute
Belliftung erfolgen.

Gut vorbereitete Boden, in die Kompost oder organische
Dingemittel eingearbeitet wurden, sind guinstig, denn
Gurken gehoren zu den Starkzehrern. Grundsatzlich sind
auch schnell I6sliche, mineralische Dlinger zur Versorgung
geeignet.

Achtung: Mineralische Diinger diirfen auf keinen Fall zu
hoch konzentriert werden. Sonst schadigt ein hoher Salz-
gehalt im Wurzelraum die jungen Gurkenpflanzen.

Volle Sonne
Stiitze erforderlich

15
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Krippelwuchs verhindert.

Der Wasserbedarf ist nicht zu unter-
schatzen. Neben einer ausgeglichenen
Bodenfeuchte bendtigen Gurken auch
eine hohe Luftfeuchtigkeit, die durch
Besprihen der Blatter erreicht wird.
Sie vermindert die Verdunstung und
beugt dem Befall mit Spinnmilben vor.
Gurken bilden im Verlauf der Kultur
vergleichsweise viel Blatt- und Frucht-
masse. Sie bendtigen dafiir eine gute
Nahrstoffversorgung. Es sollte 2-3 mal
flissig nachgediingt werden.

Scharfe Thunfisch-Rolls

im Gurkenmantel

Zutaten flr 10 Personen:
400 g frisches Thunfischfilet in Sushi-Qualitat
2 Frihlingszwiebeln
1 Apfel (z.B. Elstar)

1 rote Paprika

2 kleine Gurken
40 ml Sojasauce

1 TL Reisessig

1 TL Chilipaste

1 TL Sesamal

2 kleine Gurken

1 TL Zitronensaft
1 TL Sesamkorner

Zubereitung:

Den Thunfisch wie bei einem Tatar in kleine Wiirfel
schneiden. Das Gemise ebenso klein hacken. Alles in
eine Schiissel geben.

Die Sojasauce, Reisessig, Chilipaste, Zitronensaft und
das Sesamél untermischen und je nach Geschmack
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Gurken der Lange nach in diinne Scheiben
schneiden. Auf die Gurkenstreifen einen Teel6ffel
Gemuse-Thunfisch-Tatar geben und nun einrollen.
Die Gurkenrollen mit einem Zahnstocher fixieren und
oben mit Sesamkornern bestreuen.



1m” pro Pflanze
Veredelte Pflanzen
nicht zu tief setzen
An Schniiren oder
Gittern hochranken
lassen

bis 80 cm Hohe: alle Bliiten und
Seitentriebe ausbrechen

Bei den Stammfriich-
ten: Nur eine Frucht
pro Blattachsel stehen
lassen

Viel GieBen

regelmaig
nachdiingen



GEMUSELUST

Historische Tomaten

- Alte sfh?itze wiederentdeckt

Tomaten waren noch zur Jahrhundertwende sehr varianten-
reich. Fiir Saucen, Salate oder Marmeladen gab es in vielen
Garten mehr als eine Sorte. Die Kommerzialisierung des Ge-
musebaus hat zu einer Verarmung des Angebotes geflihrt.
Deshalb versuchen wir seit 2004 mit unseren historischen
Tomaten, zumindest im privaten Hobbygarten wieder fiir Farb-,
Form- und Geschmacksvielfalt zu sorgen. Ein bunter Tomaten-

teller ist immer eine schone Dekoration fiir jedes Buffet.

18



- Rosenrote Frucht
- Butterzarte Aromatomate
- Spéatreifend & reichtragend

- Aroma von Apfel und Limette
- Saftig-fleischige Konsistenz
- Diinne Schale

- Samtige SuBe, wenig Saure
- Wiirzige Note, weiche Schale
- Gut fiir Saucen & Co

- GroBe Friichte
- Orange-gelbe Fleischtomate
- Fruchtig-aromatisch

- Aromatisch
- Zartschmelzendes Fleisch
- Robust & freilandtauglich

- Feste Schale
- Fruchtig stiB-saurer
- Leuchtend Orange

- Ganz wenig Saure
- Saftig-fleischige Konsistenz
- Dlnne Schale

Die reich tragende rosenrote Salattomate
Uberzeugt durch ihren exzellenten Geschmack.
Alte schweizer Sorte, wird daher auch Berner
Rose genannt. Die Friichte sind groB3, butterzart
und sehr aromatisch. Guter Ertrag an einem
geschitzten, sonnigen Standort. Wer kann zu
so einem Rosenstraufl schon ,Nein” sagen?

Die hochwachsende Stabtomate bringt saftige
grun-gelb gestreifte, sehr dekorative kleinere
bis mittelgroBe Friichte hervor. Das reife Fleisch
ist smaragdgriin und saftig, es tiberrascht mit
einem fruchtig-stiBen Geschmack, der an Apfel
und Limette erinnert. Lecker! Reift relativ spat.
Im Laufe der Kultur zwei- bis dreimal nachduin-
gen.

Vive la France! Diese aus Frankreich stammende
schwarze Cocktailtomate bringt kleine pflau-
menfoérmige Friichte mit tiefroter bis violetter
Farbe hervor. Die Friichte sind unvergleichlich
frisch und saftig — ein echtes Geschmackser-
lebnis.

Eine orange-gelb marmorierte Fleischtomate
mit herrlich fruchtigem Geschmack. Eine wahre
Aromabombe - bei dieser FruchtgrofBe (bis
700g) eine Uberraschung! Starker Wuchs mit
hohen und frithen Ertragen.

Sie ist ,die” mediterrane Tomate. Seit alters her
bekannt, geht es in Italien nicht ohne sie. Dieser
Schatz erreicht eine Hohe von fast 200 cm und
lasst sich im Kiibel und Freiland kultivieren.

Leuchtend orangene Friichte geben dieser
Salattomate ihren Namen. Ihr besonderer Ge-
schmack macht sie zu einer echten Favoritin fiir
GroB und Klein. Die etwa 80 Gramm schweren
Friichte haben eine feste Schale, sie schmecken
ausgepragt sul-saurer und fruchtig: Fiir echte
Feinschmecker.

Die leicht pelzigen Friichte der Cocktailtomate
sind von milchweiBer Farbe, die im Sonnenlicht
in cremegelb umschlagt. Aufgrund des sehr
stBen milden Geschmacks ohne Saure ist die
auch ,Weie Mirabelle” genannte Tomate bei
Kindern sehr beliebt und zudem gut geeignet
fir magenempfindliche Genief3er.
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Tomaten Vielfalt

Paradiesapfel iberraschend anders

N

Tomaten sind rot, rund und schmecken nach Tomate.
Tatsachlich? Diese Tomatenvielfalt halt ausschlieBlich Sorten
bereit, die nicht rot und rund sind, aber einen erstaunlichen
Form- und Farbreichtum aufweisen — und sie schmecken na-
turlich auch! Denn alte Kulturformen wie auch Neuziichtungen
sind unglaublich variantenreich. Probieren Sie die Tomate mal
anders — von griin oder gelb bis schwarz oder weil3, von spitz

Uber faltig bis zylindrisch ist alles dabei!
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Sungold F1

ornagene Cocktailtomate

Cornabel F1

Salattomate

Liguria

Birnenformige Fleischtomate

Schwarze Krim

Schwarze Salattomate

Ochsenherz

Fleischtomate

Black Cherry

Schwarze Cocktailtomate

Red Zebra

Salattomate

Die tieforangen Friichte sind rekordverdachtig
sUB (Brix 9,1) und kraftig aromatisch. Bestnoten
gibt es auch fiir den Ertrag. Sehr wiichsige und
gesunde Sorte, die schnell Ernte bringt.

Sieht aus wie eine spitze Paprikaschote, ist aber
eine spitze Fleischtomate. Aufgrund ihres hohen
Fleischanteils perfekt flr leckere Salate oder

in SoBen. Das sehr aromatische Fleisch ist fest,
wenig saftig und samenarm. Auch auf jedem
Buffet ein echter Hingucker. Sehr ertragreich,
robust und gut haltbar. Ernte zwischen Juli und
Oktober.

Das birnenférmige Geschmackspaket. Beson-

ders aromatische Friichte ernten Sie mit dieser
klassischen, italienischen Geschmackstomate.
Die Friichte bringen bis 250 g Fleischtomaten-
groBe auf die Waage. Sie reifen friihzeitig und

sind vielseitig einsetzbar.

Die wohl siiBeste Tomate der Welt. Diese Sorte
Uberzeugt durch Ihren kraftigen Wuchs. Die
Friichte sind mit ihrer dunkelroten bis schwarz-
lichen Farbe echte Hingucker und tiberraschen
mit einem unnachahmlich tomatigen Ge-
schmack. Ernte ca. 45 Tage nach dem Pflanzen.

Hier reifen groBe Tomatenherzen heran! Alte
Fleischtomatensorte mit wenigen, aber sehr
grofB3en Friichten (ca. 12 cm Durchmesser) in
,Ochsenherz”- Form. violettrote Farbe, aus-
gezeichneter Geschmack. Regenschutz ist zu
empfehlen. Spat reifend.

Eine relativ neue, sehr empfehlenswerte Toma-
tensorte. ,Black Cherry” ist eine Cocktailtomate
mit relativ grofen Friichten und einem sehr
wirzigen Aroma. Die Pflanzen wachsen kraftig
und tragen rechlich braun-rote Friichte. Eine
gute Mischung von positiven Eigenschaften!

Die hochwachsende Stabtomate bringt saftige
grin-rot gestreifte, sehr dekorative kleinere bis
mittelgrof3e Friichte hervor. Das reife Fleisch
ist hellrot und saftig, es Uberrascht mit einem
fruchtig-pikanten Geschmack.
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Balkontomaten

Auch Menschen ohne Garten wollen immer 6fter die Urspriing-

lichkeit von Lebensmitteln erfahren und selbst Angebautes
geniel3en. Oder sie mochten ihren Kindern zeigen, wie eine
Pflanze Friichte zum Essen entwickelt. Und gesunde Vielfalt
wollen sie naturlich auch! Unsere Balkontomaten vereinen
beides miteinander: Aus hangenden Sorten, Balkonkasten
erprobten Aromawundern, Kiibelpflanzen oder Friihreifern

kdnnen Sie nach Bedarf wahlen, was zu lhnen passt!



- Sehr kompakt
- Auch fur Balkonkasten
- Geschmackstomate

SiBe Kirschtomate, kann
ranken wenn sie in Ampeln ge-
pflanzt wird. Die Pflanze fullt
einen 30 cm groBen Korb. Sehr
dekorativ und auch Ertrag
erbringend! Fir Innen- und
AuBenkulturen, Seitentriebe
mussen nicht entfernt werden.

Die Tigerette Cherry ist eine
saftige, leckere und milde
Buschtomate. Die Friichte
erreichen ein Gewicht von
circa 35 g und sind fiir den
Direktverzehr besonders ge-
eignet. Der Anbau im Topf (5 L
Volumen) und auf dem Balkon
ist sehr empfehlenswert.

- Sehr saftig
- Zitronengelbe Friichte
- Ernte ab Anfang Juli

- SiBe Kirschtomate
- Fr Balkonkasten
- Seitentriebe nicht entfernen

Die gelbe Schwester von Bal-
kony Red. Besonders reizvoll,
wenn sie neben einander ste-
hen. Sehr dekorativ und lecker.
Die Seitentriebe missen nicht
entfernt werden. Wegen des
sehr dichten Wuchses ist aber
ein Regenschutz glinstig.

Die Fleischtomate Silbertanne
hat groBe, rote, milde, saftige
Friichte. Mit einem Fruchtge-
wicht von 120 g eignet sich
Silbertanne besonders zum
Kochen von Saucen, Mark und
Suppen. Der Anbau im Topf

(5 1) und auf dem Balkon ist
empfehlenswert.

- GroBe, rote Fleischtomate
- Filigrane, griine Blatter
- Ernte ab Juli

- Nicht ausgeizen
- Kraftig rankender Wuchs
- Braunfauletolerant

Kraftig rankender Wuchs, ideal
fuir Hangekorbe oder Kiibel.
Reiche Ernten von kostlichen
Frichten hangen vom Anfang
der Saison an und den ganzen
Sommer hindurch herab. Leicht
zu ziehen, da das Auskneifen der
Triebe nicht erforderlich ist.

Die Buschtomate Fuzzy Wuzzy
hat rote, bezipfelte Friichte mit
goldenen Streifen und einem
wiirzig-fruchtigen Geschmack.
Mit einem Fruchtgewicht von
30 g ist der Direktverzehr
empfehlenswert. Der Anbau im
Topf (5 L Volumen) und auf dem
Balkon ist sehr empfehlenswert.

- Goldgestreifte Tomate
- Auffallig, wirzig-fruchtig
- Ernte ab Ende Juli

- Fur groBere Kiibel
- Seitentriebe nicht entfernen
- Zum Trocknen geeignet

Die kleinen runden Eier-
tomaten entwickeln einen
tropfenformigen Zipfel. Sehr
aromatisch: Sie laden direkt
zum Naschen ein. Die Pflan-
zen haben einen kréftigen,
aber in der Hohe auf 1,2
Meter begrenzten Wuchs.
Die Reife setzt frih ein.

Ida Gold ist eine stiBe
Cocktailtomate mit vielen
orange-gold leuchtenden
Friichten. Mit einem Frucht-
gewicht von 30 g eignet sie
sich besonders zum Frisch-
verzehr. Der Anbau im Topf
(5 L Volumen) und auf dem
Balkon ist empfehlenswert.

- Ertragreiche Cocktailtomate
- Gold-gelbe Friichte
- Schon frih im Jahr erntereif
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Freilandtomaten

Tomaten im Freiland? Das geht doch gar nicht! Oder vielleicht

doch? Bisher hat die Kraut- und Braunfaule die Miihen hiesiger
Hobbygartner oft zunichte gemacht. Dank eines grof3 ange-
legten Freilandversuchs der Uni Géttingen gibt es nun eine
Losung: Aus ber 3.500 Sorten wurden zehn robuste, aroma-
tische und ertragreiche Sorten herausgefiltert. Wir haben acht
davon fir Sie zusammengestellt, die wir Ihnen als besonders

anbauwiirdig und Erfolg versprechend empfehlen.



- Johannisbeergrof3e Friichte
- Sehr buschig
- Robust und anspruchslos

- Platzfest
- GroBe Friichte
- Reicher Fruchtansatz

- Wie Erdbeeren anbauen
- Nicht ausgeizen
- Reichtragend

- Reiche spéte Ernte
- Feste aromatische Friichte
- Hochwachsend

- Fur den Freilandanbau
- Sehr hohe Phytophtora-Toleranz
- Opensource Seeds

- Gelbes Geschmackswunder
- Johannisbeergrof3e Friichte
- Nicht ausgeizen

- Fur den Freilandanbau
- Sehr hohe Phytophtora-Toleranz
- Ernte ab Juli

Ihr Geschmack ist ein Genuss fiir Grof3 und
Klein. Durch ihren unbandigen buschigen
Wuchs bietet sie verschiedene Gestaltungs-
maoglichkeiten , z.B. an Zaunen. Ihre stB-safti-
gen kleinen Friichte werden gerne im Vorbei-
gehen genascht. Die Pflanze ist sehr robust und
erfreut durch ihre lange Ernteperiode.

Die robuste Stabtomate Maestria F1 Hybride ist
unempfindlich gegen die gefiirchtete Braun-
faule und besonders fiir das Freiland geeignet.
Sie zeichnet sich durch kraftiges Laub, reichen
Fruchtansatz, exzellenten Geschmack und Re-
sistenz gegen verschiedene Viruserkrankungen
aus.

Das gab es noch nie! Freilandtaugliche Mini-
Pflaumentomate mit auBergewdhnlicher Wi-
derstandskraft gegen Braunfaule und Platzen.
Wie beim Erdbeeranbau die Pflanzen auf kleine
Damme setzen und mit Stroh mulchen, danach
die Ernte abwarten.

Diese mittelgro3e Pflanze mit ihren auBer-
gewohnlichen, eiférmigen Cocktailtomaten
zeichnet sich durch gute Ertrage in der zweiten
Saisonhalfte aus. Gut im Geschmack und von
fester und saftiger Konsistenz bereichert sie
den Herbst.

Die Freilandtomate Sunviva hat leuchtend gelbe
Friichte. Sie ist besonders saftig und hat ein
starkes, fruchtiges Aroma. Mit einem Fruchtge-
wicht von 20 g eignet sie sich zum Naschen, zum
Dekorieren von Salaten und als Zutat in diversen
Gemdsegerichten. Die Pflanze ist sehr robust
und fir ein mehrtriebiges Ziehen geeignet.

Diese robuste Wildtomate ist DAS Highlight fur
die Kinderecke im Garten. Die vielen kleinen
gelben und sehr stilen Friichte laden den gan-
zen Sommer zum Naschen ein. Sie kann flach
ins Beet gepflanzt oder etwa in einen Zaun
geflochten werden. Sie ist anspruchslos.

Die Freilandtomate Primabella hat feste,
lagerfahige kréaftig-rote Friichte, die in Rispen
hangen. Sie ist ertragreich und besonders
robust bei gutem sii3-saurem Aroma. Die etwa
30 g schweren Friichte eignen sich besonders
zum Frischverzehr. Geringe Anspriiche an
Diingung und Bewdsserung, sonnig und luftig
im Freiland.
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Sehr schmackhafte, kleinfriichtige, gelbe Cocktailto-
mate fur den Freilandanbau. Sehr robust!

Ernte ab Anfang Juli.
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Die Freilandtomate Sunviva hat leuchtend gelbe Friichte. Sie ist
besonders saftig und hat ein starkes, fruchtiges Aroma. Mit einem
Fruchtgewicht von 20 g eignet sie sich zum Naschen, zum Deko-
rieren von Salaten und als Zutat in diversen Gemusegerichten.
Die Pflanze ist sehr robust und fiir ein mehrtriebiges Ziehen ge-
eignet. Der ungeschiitzte Freilandanbau ist moglich. Die Pflanze
sollte regelmaRig ausgegeizt und hochgebunden werden. Eine
ausreichende Nahrstoffversorgung erhéht den Ertrag.

Das Saatgut von Sunviva untersteht der Open-Source-Lizenz
(www.opensourceseeds.org/lizenz) und darf bei ihrer Nutzung
und Weiterentwicklung nicht durch Sortenschutz- oder Patent-
rechte eingeschrankt werden.

Open-Source Lizenz:

Saatgut mit gleichen Rechten und Pflichten fiir alle. Mit Erwerb
des Saatguts oder bei Offnung der Verpackung dieses Saatguts
akzeptieren Sie im Wege eines Vertrages die Regelungen eines
kostenfreien Lizenzvertrages. Sie verpflichten sich vor allem,

die Nutzung dieses Saatgutes und seiner Weiterentwicklungen
nicht z.B. durch Beanspruchung von Sortenschutzrechten oder
Patentrechten an Saatgutkomponenten zu beschranken. Zugleich
dirfen Sie das Saatgut und daraus gewonnene Vermehrungen
nur unter den Bedingungen dieser Lizenz an Dritte weitergeben.
Die genauen Lizenzbestimmungen finden Sie unter
www.opensourceseeds.de/lizenz. Wenn Sie diese Bestimmungen
nicht akzeptieren wollen, miissen Sie von Erwerb und Nutzung
dieses Saatguts Abstand nehmen.

Was ist die Open-Source Saatgut (kurz OSS) Lizenz?:
Sortenschutz auf kommerzielles Saatgut ist ein fester Bestandteil
des Saatgutmarktes und der Patentschutz ist auf dem Vormarsch.
Zudem schrankt die Geheimhaltung von Elternlinien bei Hybrid-
sorten den freien Zugang ein. Open-Source ist zu einer Antwort
auf die wachsende Privatisierung von Gemeinglitern, den
sogenannten Commons geworden. Nun hat eine Arbeitsgruppe
- bestehend aus Pflanzenziichtern, Agrarwissenschaftlern und
Juristen — einen Weg gefunden dieses open-source Prinzip fiir
die rechtliche Absicherung von Saatgut unserer Kulturpflanzen
zu nutzen. Die Open-Source Saatgut Lizenz erlaubt die uneinge-
schrankte Nutzung von Saatgut und verhindert gleichzeitig seine
Privatisierung. Die Lizenz ist zudem viral, d.h. alle Weiterentwick-
lungen des lizensierten Saatguts fallen ebenfalls darunter.

Www.opensourceseeds.org
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Freilandgemiise

Passend zu unseren Freilandtomaten: Fruchtgemtise, das auch

dann was wird, wenn der Sommer mal wieder zu wiinschen
Ubrig lasst! Verschiedene Paprika, Physalis, Kiirbis und Zucchi-
ni-Sorten, die sowohl bei Sonne wie Regen ausreifen und eine

wohlschmeckende Ernte erwarten lassen.



- Scharfe Wiirzpaprika
- zahlreiche Friichte
- Ernte ab August

- Ertragreiche Spitzpaprika
- hervorragende Freilandeignung
- Ernte August

- AuBBergewdhnlicher Optik
- Frischer Geschmack
- Ernte ab August

- exotisch-leckerer Geschmack
- Grof3friichtige Physalis
- Ernte ab Ende August

- Frihreif
- Lange, griin gestreifte Friichte
- Ernte ab Juni

- Hervorragender Speisekirbis
- Aromatisches Fruchtfleisch
- Ernte nach ca 100 Tagen

Fresno ist eine friihreife, scharfe Wiirzpaprika
mit hervorragender Freilandeignung und
hohem Ertrag. Die Friichte reifen von griin

nach dunkelrot ab, sind spitz und erreichen
eine Lange von etwa 7 cm. Die in Geruch und
Geschmack sehr aromatischen Friichte sind mit
einer Scharfe von 5 recht scharf und eignen sich
zum Kochen, Braten, Fiillen oder Einlegen.

Sweet Banana ist eine ertragreiche, milde Spitz-
paprika mit hervorragender Freilandeignung.
Der intensive Paprikageschmack ist angenehm
frisch bis teilweise fruchtig. Die langlichen, bis
zu 20 cm langen und 5 cm dicken Friichte, reifen
von gelb nach rot ab und dhneln im gelben Zu-
stand, auch aufgrund ihrer leichten Krimmung,
Bananen. Die Friichte kdnnen sowohl gelb, als
auch rot geerntet werden.

Frihreife, milde Blockpaprika mit hervorragen-
der Freilandeignung. Die Friichte reifen von
dunkelgriin nach schokoladenbraun ab, sind
langlich bis blockig und erreichen ein Fruchtge-
wicht von etwa 100 g. Die Pflanze ist kompakt
und kann daher auch gut im Kiibel gezogen
werden. Die dickfleischigen Friichte schmecken
angenehm suf und aromatisch. Sie eignen sich
zum Frischverzehr, zum Kochen, Braten, Grillen
und besonders zum Fiillen.

Physalis Tropicana besticht neben einer aus-
gezeichneten Pflanzengesundheit durch den
hervorragenden stiB-sauren und sensationell
aromatischen Geschmack ihrer exotischen
gelb-orangenen Friichte (Brixwerte tiber 15%!).
Die Friichte sind lagerfahig und kénnen noch
nach den ersten leichten Frosten geerntet
werden, wodurch sie spat im Jahr eine gute
Vitamin-Quelle darstellen.

Die Zucchini Cocozelle von Tripolis ist eine tra-
ditionelle, anspruchslose Sorte mit langen, griin
gestreiften Friichten. Kleinere Friichte konnen
roh als Snack oder im Salat verwendet werden.
Weitere Verwendungsmaéglichkeiten findet die
Zucchini in Gemusepfannen, als Gemusepuffer
oder -schnitzel, gerieben im Zucchinibrot oder
-kuchen oder gefiillt und mit Kése tiberbacken.
Sie kann im Kibel kultiviert werden.

Der Speisekiirbis Green Delicious ist eine
hervorragende Sorte aus dem Sortiment von
ARCHE NOAH. Das Fruchtfleisch ist fest und
aromatisch. In der Regel kann er wie Hokkaido
mit Schale gegessen werden. Green Delicious
macht seinem Namen alle Ehre und ist geeignet
zum Kochen, Braten oder Backen. Er erreicht ein
Fruchtgewicht von 2 - 3 kg. Durch seine gute
Lagerfahigkeit bereichert er die Kiiche Gber
einen langen Zeitraum.
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Pusztawelten

Die Welt der Paprika ist ebenso bunt wie vielfaltig: Es gibt

fruchtig-siiBe und wiirzig-scharfe Sorten mit Fruchtfarben von
rot-orange und gelb-griin bis hin zu weil3 oder tiefbraun.
Paprika kann diinnwandig und dickfleischig sein, aber auch
lang und spitz oder kurz und kugelig. Das macht richtig Lust
darauf, sich diese pikant-pfeffrige Welt nach Hause zu holen,
oder? Lassen Sie sich verflihren und haben Sie Mut zum Experi-

ment — mit acht Sorten laden wir Sie dazu ein.



- Dickfleischig
- Tomatenformig
- Saftig st

- Profisorte
-Jung mild
- Rotreif deutlich scharfer

- Blockige Frucht
- SUBfruchtig
- Gute Kubelpflanze

- Mittelscharfe Peperoni
- Fir Piment d’Espelette
- Frisch und getrocknet zu verwenden

- Griin-rot reifend
- Blockige schwere Friichte
- Fruchtig milder Paprika

- Kaum Kerne
- Naschfriichte
- Buschig wachsend

- Peperoni extra mild
- Kurze Reifezeit
- Von Creme nach Orange reif

- Peperoni extra mild
- Kurze Reifezeit
- Von creme nach orange reif

Extrem dickfleischige, sehr siiBe und aromati-
sche Friichte mit der Form einer Fleischtomate.
Vielféltige Verwendungsmaglichkeiten: Ein-
legen, roh zum Vespern, Kochen, Backen und
Braten. Besonders gut geeignet zum Einlegen
oder zum Grillen.

Eine Profisorte! Glanzender aromatischer
Turkischer Paprika vom Typ Demre sivrisi. Die
schlanken oben leicht gedrehten Friichte sind
im griinen Zustand von fruchtiger Wiirze. In der
Vollreife dunkelrot deutlich scharfer. Die Schérfe
lasst sich durch Entfernen der wei3en Innenh&u-
te und der Samen regulieren.

Zahlreiche orange Friichte, auch im Freiland,
von bestem siB-fruchtigem Geschmack. Die
Friichte sind von blockiger Form. Die Pflanze ist
ideal fir den Anbau im Kuibel (Balkon) oder im
Gewachshaus.

Mittelscharfe Peperoni (4 von 10 Scharfegra-
den), die getrocknet und gerieben auch als
Gewlirzpaprika verwendet werden kann. Gorria
wird fiir das Piment d’Espelette angebaut.

Der Schérfegrad des Pulvers kann durch Weg-
schneiden von Samen und wei8er Innenhaut
reguliert werden. Frisch sind die Friichte, zum
Beispiel gegrillt, eine Delikatesse.

Von Griin nach Rot reifender Lamuyo-Paprika.
Lange, blockige Friichte mit starker Fruchtwand
erzielen hohe Gewichte. Die Pflanze wird nur

ca. hiifthoch und ist auch als Kiibelpflanze zu
ziehen. Im Freiland bringt sie nur an geschitzten
sonnigen Standorten Ertrage.

Spezialziichtung fir die Kultur auf der Fen-
sterbank oder auf der Terrasse im Kiibel. Sweet
Snack - das Balkonvergniigen zum Snacken. Die
fast kernlosen stiBen Friichte haben die ideale
SnackgroBe. In der Brotdose, gefiillt als Finger-
food oder als direkter Genuss vom Strauch. Der
Busch wird etwa 60 cm hoch.

Fruchtig milder Paprika, 8-10 cm lang und 5-8
cm breit. Frihe Ernte, von cremegelb nach
orange reifend. Tabakmosaikvirusresistent. Gut
geeignet zum Fullen mit Frischkdse, oder als
Rohkost im Salat.

Fruchtig milder Paprika, 8-10 cm lang und 5-8
cm breit. Frihe Ernte, von cremegelb nach
orange reifend. Tabakmosaikvirusresistent. Gut
geeignet zum Fillen mit Frischkase, oder als
Rohkost im Salat.
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Drachenfutter

Die Peperoni hat sich langst zu einem echten Lifestyle-Pro-
dukt fur Jung und Alt entwickelt. Viele Kunden kennen sich
bestens mit unterschiedlichen Scharfegraden oder kreativen
Chili-Rezepten aus. Auch die Pflanzen selbst sind als Beet- oder
Kiibelpflanzen eine Bereicherung fiir jeden Hobbygarten. Das
Sortiment ,Drachenfutter” tragt diesem Zeitgeist Rechnung
und bietet sieben Sorten fur Kenner und Gourmets an - aber

achten Sie unbedingt auf das Scharfebarometer.



- Griin-Rot reifend
- Sehr scharf
- Kleine Schoten

- Reichtragend
- Griin oder Rot essbar
- Knackig scharf

- Grun-Rot reifend
- Milde Schérfe
- Manche Friichte extra scharf

- Ultra scharf
- Reichtragend
- Warm tberwintern

- Ultra scharf
- Buschige Pflanze
- Reichtragend

- Saftig
- Reichtragend
- GroB3e buschige Pflanzen

- Ultra scharf
- Buschige Pflanze
- Warm tberwintern

Nichts fir Feiglinge. Diese Sorte kann der Ha-
banero das Feuer reichen. Die Friiche sind 8-10
cm lang, oft sind bis zu 200 Friichte an einem
Busch. Diese kann man einzeln ernten - oder am
Ende des Sommers den ganzen Busch, der zum
Trocknen auf den Kopf gehangt das ganze Jahr
Uber Wirze liefert.

Der klassische Chili fiir mexikanisches Essen. Die
etwa 7 bis 8 Zentimter langen abgerundeten
dickfleischigen Schoten werden meist griin ge-
erntet. Rot gereift sind sie jedoch aromatischer.
Ein scharfer, aber nicht zu scharfer Peperoni (5
auf der Skala 1 bis 10), der paniert, gerauchert
oder auch roh verzehrt wird.

Der ideale Tapas-Chili! Erleben Sie den
spanischen Genuss frisch und direkt aus

dem eigenen Garten. Kleine, griine, milde
Chilischoten, die wahrend der Reife rot und
scharfer im Geschmack werden. Hervorragend
in Pfannengerichten! Liebt einen sonnigen und
geschitzten Ort.

%Wahrhaftig die scharfste Chili der Welt! Offiziell
wurden mehr als eine Million Scoville Heat
Units (SHU) gemessen. Vorsicht! Egal ob frisch
oder getrocknet, bei jeglicher Handhabung
und Verwendung von Schoten dieser Sorte
sollten unbedingt Schutzhandschuhe getragen
werden. Das Beriihren empfindlicher Kérper-
stellen vermeiden, Hande und Geschirr gut
reinigen sowie Kinder fernhalten.

Hot! Hot! Hot! Der rotreife Habanero ist eine
Vi der schéarfsten Chili-Sorten. Perfekt fiir pikante

r Salsa-SoBen und Chutneys. Wer die extreme
Scharfe gewohnt ist, kann auch das exotische
aromatisch-fruchtige bis rauchige Habanero-
-Aroma entdecken. Liebt sonnige Standorte.
Warme und Licht sind wichtig, ebenso nahr-
stoffreiche Boden.

¥ )~
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Hot, hot, hot: Die Chilisorte Tabasco ist
beriihmt-beriichtigt als Hauptbestandteil der
weltbekannten Tabascosauce. Die kleinen,
spitzen Friichte reifen innerhalb von etwa drei
Monaten von griingelb nach leuchtend rot ab
und kénnen roh gegessen werden. Doch Vor-
sicht! Nur fur ,scharfe Menschen” geeignet (der
Scharfegrad liegt zwischen 8 und 10).

— o =
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Ultra Hot! Die auch Scotch Bonnet genannten
Friichte gehoren zu den scharfen Chilis. Die
Friichte reifen nach rot ab. Typisch sind breite
leicht gekrauste Blatter und griinliche, kleine
Bllten. Die Friichte sind perfekt fiir pikante
Salsa-Sof3en und Chutneys. Liebt sonnige
Standorte.
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Sommerfrische

Der ,Frische-Kick”: Gurken & Zucchini

;

inkstock

Saftig, frisch und ertragreich — Dank unserer altbe-
wahrten Hobby- und guten, robusten Profi-Sorten
kann man mit Gurke und Zucchini kaum etwas falsch
machen. Bei so viel Bodenstandigkeit ist die kleine
Naschgurke Solana eine echte Extravaganz: Klein, rund
und fruchtig. Geschmacklich eine Mischung aus griinen
Erbsen und Zitronen. Zusétzlich bildet sie in wenigen
Wochen einen dichten Sichtschutz auf Balkon und

Terrasse — fir lhre ganz private Sommerfrische!
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Jazzer F1

Freilandschlangengurke

- Glatte zylindrische Friichte
- Bitterstofffrei
- Ertragreich und widerstandsfahig

Flamingo
Hausgurke
- Robuste Traditionssorte

- Friher Ertrag
- GroBe leckere Friichte

Gerlinde F1

Mini-Gewéachshausgurke

- Sehr friih reifend
- Geringes Warmebed irfnis
- Samenlos

Defender F1

Griine Zucchini

- Sehr friih reifend
- Robust und ertragreich
- Feste griine Friichte

Sebring F1

Gelbe Zucchini

- Glatte gelbe Friichte
- Rasche Entwicklung
- Ernte bis zum Frost

Bodina F1

Einlegegurke

- Mehltauresistente Sorte
- Dunkelgriine feste Friichte
- Ernte ab Juli

Oliven-Cornichon ,Solana’
Runde Mini-Naschgurke

- Stark rankend
- Gurken-Erbsen-Zitronenaroma
- Olivengrof3e knackige Friichte

,Nostrano’-Typ aus der mediterranen Kiiche. Die
Sorte ist bitterfrei und hat dunkelgriine, glatte
Friichte. Sie gedeiht auch im Frihbeetkasten.
Jazzer F1"ist sehr ertragreich und widerstands-
fahig gegen Gurkenmosaikvirus.

Dieser Hybride ist bitterfrei und resistent ge-
genuber der Kratze und der Blattfleckenkrank-
heit. Die Friichte erreichen eine Ldnge von

bis zu 35 cm. Die Pflanzen mussen reichlich
gewassert und gediingt werden, die ersten 10
Seitentriebe entfernen, die nachsten binden
Sie am besten an einem Gitter fest.

‘Gerlinde’ bildet robuste Pflanzen und
zeichnet sich durch gute Toleranz gegentber
Mehltau, Friihzeitigkeit und ein geringes War-
mebedirfnis aus. Die Pflanzen an Schniren
aufleiten. Damit sie sich gut entwickeln, bis
ca. 60 cm Hohe alle Seitentriebe und Friichte
ausbrechen.

Eine friihe Zucchiniart, die einen sehr guten
Ertrag an festen, kraftig griinen Friichten
liefert. Durch den offenen Wuchs der Pflanze
sind die Friichte einfach zu ernten. Dartiber
hinaus ist diese Sorte auBBerordentlich resistent
gegen den Gurkenmosaikvirus. Der Anbau von
Defender F1 ist nicht schwierig.

Eine attraktive, goldene, zylindrische Frucht.
Frith wachsend und mit einem hohen Ertrag.
Die Friichte mit einer Ldnge von 15-25 cm sind
glatt, zart und aromatisch. Wenn die Friichte
laufend im jungen Stadium gepfliickt werden,
ist eine Ernte bis zum ersten Frost méoglich.

Diese robuste, mehltauresistente Einlegegurke
gedeiht auch unter extremen Anbaubedin-
gungen im Gewdchshaus und Freiland; dunkel-
griune feste Friichte. Erste Ernte ca. 10 Wochen
nach Pflanzung. Laufende und griindliche
Ernte erhoht den Ertrag erheblich.

Die Pflanze ist stark rankend und eignet sich
auch als Sichtschutz, zum Beispiel beim Begri-
nen von Balkonen. Friichte kommen zahlreich
und kugelrund, sie werden frisch verzehrt oder
als Einlegegurken verwendet.
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Kiirbisfestival

Zum Ernte ein Fest fiir Gaumen und Auge

Kurbisse sind sehr vielseitig und wegen ihrer Anspruchslosig-
keit extrem gefragt. Bei uns finden Sie ein aul3ergewdhnliches
Sortiment von acht verschiedenen Speise- und Lampionkiir-
bissen — zum Dekorieren oder Basteln — und selbstverstandlich
auch zum Essen! Nicht nur zum Erntedank tGiberzeugen Krbis
& Co. als Augenschmaus oder Gaumenfreude - lassen Sie sich

von Atlantic Giant, Celebration oder Baby Bear inspirieren.
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Der spatreifende ,Atlantische Gigant” tragt sei-
nen Namen nicht umsonst. Dieser Kiirbis wiegt
25 kg und mehr, Rekordfriichte wurden mehr
als 500 kg (1) schwer. Die Fruchtform ist rundlich,
meist langgestreckt und stark gerippt. Die Farbe
ist hellorange. Das Fruchtfleisch ist orange und
dick. Die Reifezeit betragt ca. 130 Tage.

Diese rankende Neuzlichtung wird Baby Bear
genannt. Aus dem dunkelgelben Fruchtfleisch
lassen sich leckere Kuchen, Pumpkin-Pies,
Suppen, Plrees sowie stiBe Konfitliren und
Marmeladen zaubern. Die ,Mini-Baren” sind
perfekt zum Fillen mit Hackfleisch.

Diese alte amerikanische Sorte ist wegen ihrer
GroBe sehr beliebt. Die Kiirbisse werden zwi-
schen 5 und10 Kilogramm schwer. Das dicke
orangene Fruchtfleisch ist perfekt fiir leckere
Suppen, Plrees und Auflaufe. Spannend auch
als Schnitzkirbis. Die Reifezeit betragt 95 Tage,
die Lagerzeit 4 bis 5 Monate.

Der Butternusskdrbis wird wegen seiner Form
auch Birnenkiirbis genannt und gehort zu den
Moschuskirbissen. Er wird bis zu 2 kg schwer.
Die Schale des Butternusskiirbis ist leicht
gelblich und glatt. In ihr steckt viel zartes,
helloranges Fruchtfleisch mit Butteraroma und
einer dezenten StiBe. Butternut zdhlt zu den
lagerfahigen Winterkurbissen.

Das Fruchtfleisch ist hellgelb und hat lange
Fasern, die vage an Spaghetti erinnern und
dem Kiirbis seinen Namen geben. Die Anzahl
der Friichte einer Pflanze betragt 4 bis 8. Die
Wuchsform ist rankend (Platzbedarf 3 m?).

Dickes gelb-orangenes feinkorniges und knak-
kig-stiBes bis nussig-fruchtiges Fruchtfleisch
—das ist der Hokkaido-Kiirbis. Der dezente
Maroni-Geschmack ist perfekt als Rohkost und
im Fruchtsalat — eine herrlich frische vitamin-
reiche Mahlzeit. Auch als Deko geeignet. Wird
2 bis 3,5 kg schwer. Reifezeit: 100 bis 110 Tage.
Lagerzeit: 5 bis 8 Monate.

Die Speisequalitat des Muskat ist ebenso
hervorragend wie die des Hokkaido. Er wird
mit 3 bis 5 kg merklich groBer. Der mittelgrof3e
Muskatkdrbis ist deutlich gerippt und von
braunlich-oranger Schalenfarbe. Das Frucht-
fleisch ist kraftig orange und schmeckt sehr
intensiv. Er ist roh oder gegart genief3bar.

Der Speisekiirbis Green Delicious ist eine
hervorragende Sorte aus dem Sortiment von
ARCHE NOAH. Das Fruchtfleisch ist fest und
aromatisch. In der Regel kann er wie Hokkaido
mit Schale gegessen werden. Durch seine gute
Lagerfahigkeit bereichert er die Kiiche Gber
einen langen Zeitraum.
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Gourmetgemuse

Gemuse mit Aha-Effekt — das ist fir uns Gourmetgemuse. Wer

das ganz Besondere liebt, ist hier genau richtig, denn bevor

die farbintensiven und duftenden Friichte in Topf oder Pfanne
wandern, erfreuen sie im Garten oder als Tischdekoration lhre
Sinne und bieten interessante Gesprachsthemen. Beeindrucken
Sie lhre Gaste, z. B. mit der violett-weil3 gestreiften Aubergine,
dem sonnengelben Pattison-Kurbis oder der anmutigen Lam-

pionblume, die fruchtigen Genuss verspricht.



Friihe Sorten. Kleine Friichte mit sehr
stiBem Fruchtfleisch. Melonen kénnen - so
wie Kiirbisse - am Boden angezogen oder
hochgebunden werden (ca. 1 Pflanze/m?),
bendtigen aber mehr Warme. Eine Anzucht
im Friihbeet-Kasten bietet sich an.

Hellpurpur-cremegestreifte Raritat. Sie wird bis
zu 1,50 m hoch und wachst buschig. Nach der
Bluite entwickeln sich aus einem Bliitenstand ein
bis zwei bauchig ovale Friichte. Die glatte, glan-
zende Schale ist hellpurpur-creme marmoriert.
Auberginen nie roh verzehren, da die enthalten-
den Bitterstoffe zu Beschwerden fiihren konnen.

Mangold ist ein ertragreiches und robustes
Blatt- und Stielgemise. Die Sorte Bright Lights
wurde in Neuseeland geziichtet und glanzt
mit ihrem farbenfrohen Blattspiel in Weil,
Gelb, Rosa bis Rot und ist schmackhaft wie Spi-
nat. Im Beet ein guter Nachbar zu Buschbohne.

Beide Sorten bringen unter hiesigen Freiland-
bedingungen schnell Friichte und beste Ernten.
Die lockere Blattstellung erleichtert die Ernte
und beugt dem Befall mit pilzlichen Krankheits-
erregern vor. Einfacher Anbau, auch ein leicht
schattiger Standort wird vertragen. Zwei bis drei
Pflanzen reichen fiir eine vierkopfige Familie.
Zucchini haben einen hohen Wasser- und
Diingerbedarf.

Half Pint, die kleine stiBe Topferbse fiir Fein-
schmecker. Die um 1850 bereits in England ge-
zlichtete Markerbse gehort zu den kompaktes-
ten Erbsen und entwickelt zahlreiche knackige
und siiRe Erbsen. Mit einer Wuchshéhe von 30-
40 cm lasst sie sich problemlos in Kiibeln und
Topfen auf Balkon und Terrase heranziehen.
Und das Gute ist, bereits nach 8 Wochen kon-
nen Sie die leckeren Schoten ernten.

Die aus den Anden stammende Physalis
gehort zu den Nachtschattengewachsen. Die
etwa kirschgroBBen, orangefarbenen Friichte
sind lampionartig von einer Hille umgeben.
Genussreife haben die Friichte beim Farb-
umschlag von Gelb nach Orange ab Mitte
September. Sonniger, geschiitzter, warmer
Standort.

Die Aubergine Jackpot ist eine ideale Sorte
fuir die Auberginenernte im Topf. Die dornen-
losen Pflanzen bringen eine Vielzahl dunkler,
ca. 80 g schwerer Friichte. Die Aubergine
Jackpot gedeiht am besten an einem wind-
geschitzten Standort in sonniger Lage.
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Erntelust

Unser Basis-Sortiment

-

1.;

Carisma F1

Griin-roter Block-Paprika

Junus F1

Tiirkische Peperoni

Easypick Green F1

Griine Zucchini

Von Griin nach Rot reifender Blockpa-
prika. Friichte ca. 9 x 9 cm groB. Das Laub
bildet ein schiitzendes Dach (iber den
Friichten. Gute Eignung flr den Freilan-
danbau mit einem sonnigen geschiitzen
Standort.

Jung & griin geerntet, in der Scharfe
unauffallig. Mit zunehmender Reife recht
scharf. Traditionelle lange spitze tirki-
sche Peperonieform. Gut zum Einlegen
geeignet. Sehr fruih, reichtragend und
gesund.

Der Name sagt schon fast alles: Einfache
Ernte durch den lockeren Aufbau und
die stachellosen Stiele. Dunkelgriine
zylinderartige Frucht mit einem hohen
und friihzeitigem Ertrag. Auch als Kuibel-
pflanze zu ziehen.



Reginella F1

Rote Cocktailtomate

- Sehr robust

- Platzfest

- Nicht anféllig gegen Braunfaule

Ferline F1

Schmackhafte Freilandtomate

- Glatte zylindrische Friichte
- Bitterstofffrei
- Ertragreich und widerstandsfahig

Maestria F1

Grof3e Salattomate

- Platzfest
- Aromatisch

- Robust gegen Kraut- und Braunfaule

Pepe F1

Kirschtomate

- StiBe Minis!
- Reichtragend
- Fruhzeitig

Pandorino F1

Datteltomate

- Fruhreifend
- Italienische Geschmackstomate
- Freilandtauglich

Cosima F1

Minigewdachshausgurke

- Fruh und robust
- Rasche Entwicklung
- Tolerant gegentiber Mehltau

Pindos F1

Gewachshausgurke

- Fruhreifend & robust
- Tolerant gegenuber Mehltau
- Feste griline Frichte

Milar F1

Aubergine

- Frihzeitig
- Gut lagerfahig
- Tiefe violette Farbe

Traubentomate Reginella mit 40-60 g schwe-
ren Friichten. Diese Hybride ist sehr friih,
auBlerst geschmackvoll und platzfest. Reginella
F1 ist resistent gegen einige der wichtigsten
Blattkrankheiten. Nicht anfallig gegen Braun-
faule.

Ferline ist beeindruckend widerstandsfahig
gegentlber der gefiirchteten Braunfaule.
Auch die Fusarium- oder Verticilliumwelke
kann ihr wenig anhaben. Die sehr schmack-
haften Frichte sind tiefrot und ca. 150 g
schwer.

Diese sehr robuste Sorte mit hohen Ertragen
ist resistent gegen Kraut- und Braunfdule und
verschiedene Viruserkrankungen. Damit ist sie
hervorragend fiir das Freiland geeignet. Die
grof3en Friichte (ca. 180 g) sind intensivim
Geschmack

Su3e Minis!

Diese friih und reich tragende Sorte produ-
ziert 30 - 50 kleine Geschmacksbomben pro
Rispe. Die kleinen Friichte mit einem Gewicht
von ca. 15 g haben einen siiBen, hocharoma-
tischen Geschmack.

Frihreifende Datteltomate, die laufend ca.

20 g schwere, leuchtend rote Friichte liefert.
Sehr wiichsige, indeterminierte Pflanze.
Wegen der friihen Reife ist auch ein Anbau im
Freiland erfolgversprechend.

Italienische Geschmackstomate!

Sehr frih reifend, die Friichte werden 16-20 cm
lang. ‘Cosima F1’ bildet robuste Pflanzen und
zeichnet sich durch gute Toleranz gegeniiber
Mehltau aus. Friihzeitigkeit und geringes
Warmebeddrfnis ermdglichen einen Freiland-
anbau.

Eine friihe, ertragreiche Gewachshausgurke,
resistent gegen den Gurken-Mosaik-Virus
und echten Mehltau. Kraftige, gut aufrecht
wachsende Pflanze mit gesunden dunkel-
grinen Frichten. Hoher Ertrag im intensiven
Anbau im Gewédchshaus. Freilandanbau auch
moglich.

Neue, robuste Sorte mit langlichen Friichten.
Dieses delikate Gemiise gedeiht auch bei
uns an geschitztem, sonnigem Platz. Ist
schnellwiichsig und liefert ca. 24 cm lange,
6-8 cm dicke, violett schwarze Friichte. Ern-
tezeit: August - September.
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Veredelte Gurken

Wer schone grof3e Schlangengurken
ernten mochte und davon mdoglichst
viele, sollte veredelte Gurken setzen.
Die Gurkenwurzeln sind oft schwach
und empfindlich. Durch die Verede-

X
v

‘Fitness’ ist eine verbreitete Stan-
dardsorte mit frithem Fruchtansatz
und hohem Ertragspotential. Die
schlanken, glatten und dunkelgriinen
Friichte entwickeln keine Samen,
sondern nur leckeres, bitterstofffreies
Fruchtfleisch. ,Fitness’ hat eine
vergleichsweise gute Kéltetoleranz.
Deshalb bringt die Sorte auch im un-
geheizten Gewachshaus hohe Ertrage.

lung auf resistente Unterlagen kann
man Pflanzen vor dem Befall durch
schadigende Wurzelpilze, Nematoden
und Viren schiitzen. Die Kiirbisun-
terlage ist toleranter gegen niedrige

Die Resistenz gegeniliber Mehltau ist
ein nicht zu unterschatzender Vorteil
dieser Sorte. Zudem macht die Vered-
lung die Pflanzen robust und verhin-
dert das Auftreten diverser bodenbuir-
tiger Krankheiten (FuBBkrankheiten).
Standort: Gewdchshaus, geheizt oder
ungeheizt (ab Mitte Mai); humus- und
nahrstoffreicher Boden. Die Pflanzen
an Schnuren aufleiten. Damit sie sich

Bodentemperaturen, so das die Gurke
auch bei widrigen Umstanden gut
mit Wasser und Nahrstoffen versorgt
werden kann.

gut entwickeln, bis ca. 80 cm Hohe alle
Seitentriebe und Friichte ausbrechen.
Danach die Seitentriebe auf 1 bis 2
Augen zurlickschneiden. Der Wasser-
bedarf ist nicht zu unterschatzen. An
heien Tagen fir feuchte Luft sorgen.
Das vermindert die Verdunstung und
beugt dem Befall mit Spinnmilben vor.




Mini-Gewdchshaus-Schlangengurken

Foto:iStockphoto

‘Alamir’ ist eine Minigurke mit fruhem
Fruchtansatz und ausgesprochen
hohem Ertragspotential. Die dunkel-
griinen, etwa 20 cm langen Friichte
mit gutem Aroma sind gut portioniert
furr kleine Familien und fiir den Snack
zwischendurch. ,Alamir’ hat eine
vergleichsweise gute Kaéltetoleranz.
Deshalb produziert die Sorte auch im
ungeheizten Gewachshaus am laufen-

Snack-Gewachshaus-Gurken

Nur 10 bis 12 cm lang, passt ganz in die
Brotdose; frischer Gurkengeschmack,
reichtragend und sichere Ernte. ‘Rimo-
ni* hat eine vergleichsweise gute Kalte-
toleranz. Deshalb produziert die Sorte
auch im ungeheizten Gewachshaus
am laufenden Band frischen Gurken-
nachschub. Die Veredlung macht die
Pflanzen robust und verhindert

den Band frischen Gurkennachschub.
Die Veredlung macht die Pflanzen
robust und verhindert das Auftreten
diverser bodenbdirtiger Krankheiten.
Standort: Gewdchshaus, geheizt oder
ungeheizt (@b Mitte Mai); humus- und
nahrstoffreicher Boden. Die Pflanzen
an Schniren aufleiten. Damit sie sich
gut entwickeln, bis ca. 80 cm Hohe alle
Seitentriebe und Friichte ausbrechen.

das Auftreten diverser bodenbiirtiger
Krankheiten (FuBBkrankheiten).
Standort: Gewachshaus, geheizt oder
ungeheizt (ab Mitte Mai); humus- und
nahrstoffreicher Boden. Die Pflanzen
an Schnuren aufleiten. Damit sie sich
gut entwickeln, bis ca. 80 cm Hohe alle
Seitentriebe und Friichte ausbrechen.
Danach die Seitentriebe auf 1 bis 2

Danach die Seitentriebe auf 1 bis 2
Augen zurlickschneiden. Erreicht die
Pflanze das obere Ende der Schnur,
wird sie gestutzt. Die zwei obersten
Seitentriebe ldsst man ohne weiteren
Schnitt wachsen. Der Wasserbedarf

ist nicht zu unterschatzen. An heilen
Tagen fiir feuchte Luft sorgen. Das
vermindert die Verdunstung und
beugt dem Befall mit Spinnmilben vor.

Augen zurtickschneiden.

Erreicht die Pflanze das obere Ende
der Schnur, wird sie gestutzt. Die zwei
obersten Seitentriebe lasst man ohne
weiteren Schnitt wachsen. Der Wasser-
bedarf ist nicht zu unterschatzen. An
heiBen Tagen fir feuchte Luft sorgen.
Das vermindert die Verdunstung und
beugt dem Befall mit Spinnmilben vor.
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Veredelte Tomaten

Auf resistente, starkwiichsige und
kaltevertraglichere Unterlagen ver-
edelte Tomatenjungpflanzen sind eine
lohnende Investition. Gut erndhrte
veredelte Pflanzen mit Regenschutz -
die Veredelung schiitzt ndmlich nicht
vor dem Befall mit Blattkrankheiten

‘Previa’ ist eine robuste und ausge-
sprochen ertragreiche, mittelfriihe
Sorte. Die runden Friichte haben ein
sehr gutes Aroma. Previa ist ein Sorte,
die in zahlreichen Vergleichstest

eine sehr hohe Braunfauletoleranz
unter Beweis gestellt hat. Warmer,
sonniger Standort, nahrstoffreiche
Gartenerde. Eine Uberdachung oder
ein regengeschitzter Standort sind

— tragen doppelt so viel wie unver-
edelte Pflanzen, somit zahlt sich die
Mehrausgabe aus. Die starke Wurzel
kann auch zwei Triebe erndhren, dann
missen Sie die Pflanzen aber auch
doppelt so weit auseinander pflanzen
wie eintriebig gezogene. Der Anbau

jedoch glinstig. Stets nur im Bodenbe-
reich wassern! Die Setzlinge kommen
maoglichst tief in die Erde, damit sie
zusatzliche Seitenwurzeln bilden;

die Veredlungsstelle bleibt jedoch
oberirdisch. Die veredelten Tomaten
zeichnet eine Uberaus gute Wiichsig-
keit aus. ,Previa’ wird daher mit zwei
Haupttrieben gezogen. Wichtig ist das
regelméafBige Entgeizen wéahrend der

T

R RN

von veredelten Pflanzen ist immer
dann besonders lohnend, wenn die
Wurzeln im Vorjahr nur kiimmerlich
gewachsen sind. Das kann ein Hinweis
auf eine Viruserkrankung sein, gegen
die eine Veredelungsunterlage
immun ist.

gesamten Kulturdauer.

Ernte: Juli bis Oktober, im Gewachs-
haus einen Monat friiher.

Diingung: Tomaten brauchen reichlich
,Futter”. Kompost ist zu jeder Zeit
willkommen. Im Laufe der Kultur sind
2-3 Nachdiingungen nétig.




% A

Grofe Salattomate

Die robuste Stabtomate Maestria F1
Hybride ist unempfindlich gegen

die geflirchtete Braunfaule und
besonders fiir das Freiland geeignet.
Sie zeichnet sich durch kraftiges Laub,
reichen Fruchtansatz, exzellenten
Geschmack und Resistenz gegen
verschiedene Viruserkrankungen

aus. Eine echte Neuentdeckung.
Wenn Bewasserung, dann nur am Fuf}

Fleischtomate

Die veredelte Fleischtomate Carmello
F1 bildet grof3e Friichte mit einem
Gewicht von ca. 190 g. Fiir eine Fleisch-
tomate reift sie ungewdhnlich rasch.
Diese Fruhzeitigkeit und ihre Platzfes-
tigkeit machen sie freilandtauglich.
Standort und Pflege: Warm und
sonnig, im Freiland am besten vor
einer Sidwand, plus nahrstoffreiche
Gartenerde. Eine Uberdachung oder

der Pflanze. Die Setzlinge kommen
maoglichst tief in die Erde, damit sie
zusatzliche Seitenwurzeln bilden. Die
Veredelungsstelle bleibt jedoch mind.
3 Finger breit Gber der Erde. Veredelte
Tomaten bringen den hochsten
Ertrag, wenn sie zweitriebig aufge-
bunden werden. Die Ernte verzogert
sich dann jedoch. Ernte zwischen Juli

und Oktober. Bei den gro3en Tomaten

ein regengeschitzter Standort sind
glinstig. Deshalb auch stets nurim
Bodenbereich wassern. Die Pflanzen
werden moglichst tief gesetzt, damit
sie zusatzliche Seitenwurzeln bilden;
die Veredelungsstelle bleibt jedoch
oberirdisch. Die veredelten Tomaten
zeichnet eine iberaus gute Wiichsig-
keit aus. Carmello F1 wird daher mit
zwei Haupttrieben gezogen. Wichtig

jeweils nur 2-4 Friichte pro Tross
heranreifen lassen.

Abstand: 80 x 50 cm. Diingung:
Tomaten brauchen reichlich ,Futter”.
Kompost ist zu jeder Zeit willkommen,
denn die anspruchsvollen Tomaten-
pflanzen wollen einen humusreichen
Boden. Im Laufe der Kultur sind zwei
bis drei Nachdiingungen nétig.

ist das regelmaBige Entgeizen und
Einkirzen der Bliitenstande auf drei bis
funf Bluten.

Verwendung: Tomaten haben voll
ausgereift geerntet das beste Aroma.
Sie sollten nicht im Kiihlschrank
aufbewahrt werden. Dort verlieren sie
an Geschmack. Ernte ist zwischen Juli
und Oktober, im Gewachshaus einen
Monat friiher.
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Sweet Cherry F1 Cocktailtomate

Foto:iStockp

Geziichtet in England - bald wird die
Sungold auf der ganzen Welt eine

der beliebtesten Cocktailtomaten

sein. Die tieforangeroten Friichte sind
rekordverdachtig suf3 (Brix 9,1) und
kraftig aromatisch. Bestnoten gibt es
auch fiir den Ertrag. Sehr wiichsige und
gesunde Sorte, die schnell Ernte bringt.
Eine der besten Cherrytomaten fiir das
Freiland oder ein kaltes Gewéchshaus.

Standort und Pflege: Ein warmer son-
niger und regengeschiitzter Standort
ist glinstig. Im Gewachshaus muss
auf gute Liftung geachtet werden.
Feuchte Blatter fordern den Befall mit
Kraut- und Braunfaule. Deshalb auch
stets nur im Bodenbereich wassern.
Die Pflanzen werden moglichst tief
gesetzt, damit sie zusatzliche Seiten-
wurzeln bilden; die Veredelungsstelle

bleibt jedoch oberirdisch. Sungold F1
sollte mit zwei Haupttrieben gezogen
und - entgegen der landlaufigen
Meinung - wahrend der gesamten Kul-
turdauer regelmaBig entgeizt werden.
Anfang September wird die Pflanze
oberhalb der zuletzt angesetzten
Friichte gekappt, damit die letzten
Tomaten noch ausreifen.



Die veredelte Kirschtomate ,Pepe F1*
bildet grofe, breite Trauben mit sehr
aromatischen, kleinen, roten Friichten
(ca. 15 g). Diese Sorte wachst schnell,
bringt ausgesprochen hohe Ertrage
und ist resistent gegen mehrere
Tomatenkrankheiten.

Warmer, sonniger Standort, im Frei-
land am besten vor einer Stidwand,
nahrstoffreiche Gartenerde.

Die veredelte Mini-Roma ,Trilly bildet
lange Trauben mit sehr aromatischen,
langlichen, roten Friichten.

Eine Uberdachung oder ein regenge-
schiitzter Standort sind glinstig, denn
feuchte Blatter fordern den Befall mit
Kraut- und Braunfaule. Deshalb auch
stets nur im Bodenbereich wassern!
Die Pflanzen werden maglichst tief
gesetzt, damit sie zusatzliche Seiten-

Eine Uberdachung oder ein regenge-
schitzter Standort sind glinstig, denn
feuchte Blatter fordern den Befall mit
Kraut- und Braunfaule. Deshalb auch
stets nur im Bodenbereich wéssern!
Die Pflanzen werden méglichst tief
gesetzt, damit sie zusatzliche Seiten-
wurzeln bilden; die Veredlungsstelle
bleibt jedoch oberirdisch. ,Pepe F1
sollte mit zwei Haupttrieben gezogen

wurzeln bilden; die Veredlungsstelle
bleibt jedoch oberirdisch. Trilly’ sollte
mit zwei Haupttrieben gezogen und
wahrend der gesamten Kulturdauer
regelmafig entgeizt werden. Der
Pflanzenaufbau ist dann luftiger, es
entstehen weniger Krankheiten und
die Friichte reifen besser. Anfang
September wird die Pflanze oberhalb
der zuletzt angesetzten Friichte

und - entgegen der landlaufigen
Meinung - wahrend der gesamten Kul-
turdauer regelmaBig entgeizt werden.
Der Pflanzenaufbau ist dann luftiger,
es entstehen weniger Krankheiten
und die Friichte reifen besser. Anfang
September wird die Pflanze oberhalb
der zuletzt angesetzten Friichte
gekappt, damit die letzten Tomaten
noch ausreifen.

gekappt, damit die letzten Tomaten
noch ausreifen.

Verwendung: Tomaten haben voll
ausgereift geerntet das beste Aroma.
Sie sollten nicht im Kihlschrank
aufbewahrt werden. Dort verlieren sie
an Geschmack. Letzte griine Tomaten,
die nicht mehr rot werden, konnen im
Haus nachreifen.
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Gartencenter Setzer GmbH, Feldstrasse 1, 33378 Rheda- Wiedenbriick, Tel 05242 44413, Fax 05242 49288

www.gartencenter-setzer.de, gartencenter-setzer@t-online.de



